
Ementa 06- Boda de Casamento  
Espaço – Hotel Régua Douros 

 
 
 

Entradas 
  Sólidos 

Tâmaras com Bacon , Rolinhos de Salsicha 
Camarão ao Natural, Ananás c/ Presunto 

Bolinhos de Bacalhau, Bôla de Carne Duriense 
Fumeiro Grelhado, Feijocas na Panela de Ferro 

Calamares, Orelheira em Vinagrete, Melão em Dados 
Coxinhas de Galinha, Pataniscas de Bacalhau, Rissois 

Caprichos de Caranguejo, Bolo com Chouriço 
Presunto Regional Laminado, Torta de Bacalhau 

Líquidos, Bar Aberto 
Vinho do Porto Branco Sêco e Tawny 

Vermutes, Favaios 
Vinho Maduro Branco e Verde 

Whisky novo ,Gin., Vodka, Rhum 
Sumo de Laranja 

Refrigerantes, Cerveja, Águas Minerais 
 

Bocaditos do Mar, Camarão Panado, Bocaditos do Mar 
             Bandarilhas e Queijo Fresco e Nozes  
O aperitivo organizar-se-á em serviço de mesa e de bandeja 

 
Ementa 

Meloa em Cocktail 
Tranche de Tamboril Com Espumante 

Naco de Novilho com Cogumelos 
Crepe com Gelado e Molho de Frutos Silvestres 

 

Bebidas 
Vinho Branco e Tinto Romarigo Doc 

Vinho Verde  
Águas Minerais, Refrigerantes, Café 

Digestivos 
Whisky Novo, Aguardente Velha, Licor  

*O serviço de digestivos é em simultâneo com o de café. 
 

Buffet  
Mesa de Queijos, Bolachas, Marmelada e Compotas 

Doces e Frutas 
Mousse de Chocolate, Tarte de Côco, Floresta  
Negra, Tarte de Frutas, Leite Creme, Molotof  

Tarte de Amêndoa, Torta de Laranja , Gelatina 
Pudim Francês,Toucinho do Céu, Trouxas de Ovos 

Corbeille de Frutas, Fruta da Época variada 
Espelho de Fruta Laminada ,Maçã Assada 
S. Marcos, Fruta Tropical, Salada de Fruta 

 

Frios e Saladas 
Lagostins, Camarão Tigre Grelhado 

Pinhas de Camarão, Sapateira Recheada 
Presunto Regional Laminado, Leitão à Regional 

Lombo de Porco Fatiado, Polvo com Molho Verde,               
Enchidos do Douro, Charcutaria Fina 

Mini Salgadinhos, Salada com Frutos do Mar 
Saladas de Delicias, Crepes Recheados ,Salmão 
Fumado C/ Queijo Fresco, Caldo Verde e Broa 

 

Bolo de Noivos  Oferta do Hotel 
Espumante  Raposeira 

O espumante é servido com o Bolo de Noiva. 
 

Este orçamento é para cerca de 100 pessoas, já inclui: 
.As ementas impressas, placar indicativo das mesas e protocolo das mesmas; 

             .Prova de ementa com menu de degustação  para os noivos e pais; 
 .Decoração das mesas, 1 apontamento por mesa, mesa dos noivos e Buffet;; 

.Alojamento para os noivos, duas  noites – caso não desejem usar esta reserva na noite de núpcias podem 
usufruir da mesma no prazo de um ano, estando sujeita a disponibilidade 
.Pequeno Almoço Servido no Quarto, “Late Check Out” (de acordo com disponibilidade) .  
.Desconto 10% em alojamento para os convidados do casamento.  

 .As crianças até aos 3 anos são grátis e dos 4 aos 8 anos têm desconto de 50% 
             .Reserva da data só será confirmada após pagamento do primeiro sinal, deposito inicial de 25% ; 
             Com 10% de desconto em época baixa e 5% desconto em época media, excepto dias festivos. 


